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Aromabeurteilung 
       Mittelwerte der Aromaeindrücke  

Eigenschaften 

Abstammung Cascade x männlicher Hüller Zuchtstamm 

Agronomische Eigenschaften 

 

 zylindrische bis kopfbetonte Rebe 

 kleine bis mittelgroße, grünlich-gelbe Dolden 

 bei Stress und als Junghopfen zwittrig 

 viele Bodentriebe 

Reife spät, (ähnlich HE) 

Ertragspotenzial 1.900 kg/ha 

Verticillium keine Welke-Standorte 

Peronospora hohe Toleranz (wie HT und PE) 

Echter Mehltau gute bis sehr gute Resistenz 

Botrytis gute Toleranz 

Gemeine Spinnmilbe mittlere Toleranz 

Blattlaus mittlere Toleranz 

Alphasäuren (%; EBC 7.7) 7  –  8 

Gesamt-Ölgehalt (in ml/100 g 

Hopfen; EBC 7.10):  

1,4 – 2,1 

Polyphenole (%; EBC 9.11) 3,0 

Lagerstabilität mittel 

0,0

1,0

2,0

3,0

4,0

5,0
hopfig

grasig/heuartig

würzig/krautig

Gemüse

zitrusartig

rote Beeren

grüne Früchte

süße Früchte

blumig

Menthol

harzig/holzig

Zwiebel/
Knoblauch

Huell Melon

Hopfen-Aroma:  

fruchtig, süß, Honigmelone, 

Aprikose und Erdbeere 

  

Aroma im Bier:                

süßliche Aromen, Honig-

melone, Aprikose, Erdbeere 


