Hallertauer Merkur



Hallertauer
Merkur

Eigenschaften

Bitterstoffe Hochalphasorte
a-Sauren 10,0 -140%*
B-Sauren 35 - 70%* - sehr hoher Bitterwert
Cohumulon 17 - 22% " . mittleres Aroma
— os X
Sl 3= % - gute Lagerstabilitat
Polyphenole
Gesamtgehalt 40 -50%"*
Xanthohumol ca.03 %"
Aromastoffe Widerstandsfahigkeit gegen Krankheiten:
Gesamtol 14 -19%"° -+ Welke gut
Myrcen 25 - 35% - Peronospora gut
Linalool 06 - 11%" « Echter Mehltau gut
B-Caryophyllen 9 - 15%”
Aromadendren <02%”
Humulen 35 - 50% Reifezeit mittelspat bis spat
Farnesen <1%” Lagerstabilitat gut
B-Selinen 04 -09%" Durchschnittsertra 2.000 kg/ha
g 8
a-Selinen 04 -09%"
®Gew.-% — ¥% relativ — “ml/100g Hopfen
Headspace-Gaschromatogramm
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1= Myrcen - ISN = interner Standard - 2 = Linalool - 3 = B-Caryophyllen - 4 = Aromadendren - 5 = Humulen - 6 = Farnesen
7 = B-Selinen - 8 = a-Selinen




Hallertauer
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Bonitierung
Il Aromabeschreibung
Intensitat 1 2 3 4 6 7 8 9 10
blumig e —
Citrusartig [ —
| frucntis [
ol. |
- johannis-
beerartig
siglich [
wirzig ﬁ
B Gesamteindruck
- B g
Intensitat 5 4 3 2 1 O 2 3 4 5 Intensitat
_ | stechend — harmonisch
()
% schnell — anhaltend
m | abklingend voll
i -
U
intensiv ﬁ mild

zugelassen.

Hallertauer Merkur ist die erste mehltauresistente Zuchtsorte des Hopfen-
forschunszentrums Hull. Ein Nachteil ist die geringe Windefahigkeit und
die hohe Botrytisanfalligkeit. Die Hochalphasorte wurde 2001 als Sorte




Brauversuch:

Hallertauer
Merkur

1. Bier-Analyse

Co-lsohumulon 52 mg/I Iso-Xanthohumol 0,37 mg/I
n-lsohumulon 13,3 mg/I Xanthohumol nn*
Ad-lsohumulon 2,7 mg/I Linalool 65 pg/l
I Isohumulone 21,2 mg/| Gesamtpolyphenole 172 mg/I
Bitterginheiten 23 EBC-BE

"nn: nlcnt racwe shar

2, Sensorische Beurteilung ,,Hopfenaroma im Geruch”

fruchtig

griin-grasig citrus
e hergleich
o fler aus der Sorte HALLERTALER MERKLIR

Brzuversuche



Diw Seele des Bleres — Hopen @is Teatschimnd

3. Sensorische Beurteilung ,,Hopfenaroma im Trunl*

fruchtig

grun-grasig citrus
e \/ergleich
e Bier aus der Sorte HALLERTAUER MERKUR

4. Sensorische Beurteilung ,,Bittere“

Intensitat

Harmonie

Die Sorte Hallertauer Merkur vermittelt dem Bier bei mittlerer Intensitat
eine harmonische Bittere. Im Geruch treten blumige und hopfenwiurzige,
aber auch fruchtige Noten hervor. Im Trunk dominiert die hopfenwurzige

Note etwas.

Brauversuche



