Perle



Perle

Eigenschaften

Bitterstoffe Feine Aromasorte

a-Sauren 40 -90%*

B-Siuren 25 — 45%* « mittlerer bis hoher Bitterwert
Cohumulon 29 — 35% " - gutes Aroma

Colupulon W = E05" - gute Lagerstabilitat

Polyphenole

Gesamtgehalt 30 -50%"*

Xanthohumol 04 -05%"

Aromastoffe Widerstandsfahigkeit gegen Krankheiten:
Gesamtol 05 - 15%"° - Welke gut bis sehr gut
Myrcen 20 - 35% « Peronospora gut bis sehr gut
Linalool 02 -06%" « Echter Mehltau mittel bis gering
B-Caryophyllen 10 - 20% "

Aromadendren <02%”

Humulen 35 — 5% Reifezeit mittelspat
Farnesen <1%” Lagerstabilitat gut
B-Selinen 02 -07%" Durchschnittsertrag 1.800 kg/ha
a-Selinen 02 -07%"

®Gew.-% — ¥% relativ — “ml/100g Hopfen

Headspace-Gaschromatogramm

200

: 1 3
o ISN

160 —

140 —

120+

=200)

100 —

80—

mV (Span

60—

40—

7
ﬂm_ﬁh,w g
T |

|

22_:—". .l JM:L J Jml, l‘.' lu“.”‘d.“ Jl liﬁ_f__l MQLLJ

0 5 10 0 45
Minuten (Span=60)

[ T
50 55 60

1= Myrcen - ISN = interner Standard - 2 = Linalool - 3 = B-Caryophyllen - 4 = Aromadendren - 5 = Humulen - 6 = Farnesen

7 = B-Selinen - 8 = a-Selinen




Perle
Bonitierung

Aroma

Charakter

Il Aromabeschreibung

B Gesamteindruck

Intensitat 1 2 3 4 5 6 7 9 10
o1 0T N W

citrusartig [

fruchtig | —

johannis-

beerartig

SURlich [

wiirzig ﬁ

5 Intensitat

Intensitst 5 4 3 2 1 0 1 2 3 4
stechend i e e —
schnell ——
abklingend

intensiv ﬁ

harmonisch

anhaltend
voll

mild

Die Aromasorte Perle ist eine Ziichtung des Hopfenforschungszentrums
Hull mit guten Resistenzeigenschaften, hohem Ertrag und sehr guten
Anbaueigenschaften. Die Aromasorte wurde 1978 als Sorte zugelassen.
Sie erlangte in den neunziger Jahren groe Anbaubedeutung.




Brauversuch:
Perle

1. Bier-Analyse

Co-lsohumulon 8,6 mg/I Iso-Xanthohumol 0,66 mg/I
n-lsohumulon 10,2 mg/I Xanthohumol nn*
Ad-lsohumulon 3,4 mg/I Linalool 22 pg/l
I Isohumulone 22,2 mg/I Gesamtpolyphenole 190 mg/I
Bitterginheiten 24 EBC-BE
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2, Sensorische Beurteilung ,,Hopfenaroma im Geruch”
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s Eer aus der Sorte PERLE

Brzuversuche



Diw Seels des Bleres — Hopken @ius Teatschimnd

3. Sensorische Beurteilung ,,Hopfenaroma im Trunl*
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e Bier aus der Sorte PERLE

4. Sensorische Beurteilung ,,Bittere“

Intensitat

Harmonie \

Die Sorte Perle verleiht dem Bier eine harmonische, nicht zu intensive Bittere.
Das Aroma ist dezent, es tendiert in Geruch und Trunk zu hopfenwurzigen,
aber auch fruchtigen und blumigen Noten.

Brauversuche



